Interne Abkurzungen der 14 Allergene

Symbol

.@3

Flachsland Zukunftsschulen gGmbH

Abkiirzung

Kurzbezeichnung fiir:

glutenhaltiges Getreide, namentlich:
Cereals containing Gluten

GL1
GL2
GL3
GL4
GL5
GL6

KT

El

Fl

EN

SJ

MP

Schalenfriichte,

Nuts
NU1
NU2
NU3
NU4
NU5
NU6
NU7
NU8
SL
SE
SS

SW

LU

WT

Weizen
Wheat
Roggen
Rye
Gerste
Barley
Hafer
Oats
Dinkel
Spelt
Kamut
Kamut

Krebstiere und -erzeugnisse
Crustaceans

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Egg

Fisch und Fischerzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Fish

Erdniisse und -erzeugnisse
Peanut

Sojabohnen und -erzeugnisse
Soya

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (inkl.Laktose)
Milch von Saugetieren wie Kuh, Schaf, Ziegen
Milk

namentlich:

Mandeln
Almond

Haselniisse
Hazelnut

Walniisse

Walnut

Cashewniisse (Kaschuniisse)
Cashew

Pecanniisse
Pecan Nut

Paraniisse

Brazil Nut

Pistazien

Pistachio Nut

Macadamia- oder Queenslandniisse
Macadamia Nut and Queensland Nut

Sellerie
Bleich-, Knollen-, Stauedensellerie
Celery

Senf- und Senferzeugnisse
Mustard

Sesamsamen und -erzeugnisse
Sesame

Schwefeldioxid (E220 bis E228) und Sulphite in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg
Sulphur dioxide and sulphites

Lupinen und daraus hergestellte Produkte
Lupin

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Molluscs
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Fair tafeln!



